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TECHNICAL DATA

o= Nudeln in Rahmchampignon u. Rindfleisch

o Pasta with creamy mushrooms and beef o Pasta med stuvede champignoner og okseked
« Pdtes champignons, & la créme et au boeuf ' Naudanliha-nuudelit herkkusienikastikkeessa
" Pasta ai funghi e manzo N Pasta med sjampinjong i fletesaus og storfekiet

w Pasta in champignonroomsaus met rundviees s Nudlar med nétkétt och champinjoner i gréiddsas
es Pasta con crema de champifiones y temera

Makaron w smietanie z grzybami i wotowina
Nudle s Zampiony na smefane a hovezim
Tészta tejszines csiperkegombdéval és marhahtssal
MakapoHbl C LaMM1MHEOHaMV Moz,

CIIMBOYHbIM COYCOM U roBSAVHOM
Art-Code: 30902002 HS-Code: 19023010
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EAN Code: 4015753902026 CoO: DE

2] 240 g

[DE) Nudeln in Rahmchampignon und Rindfleisch

Zutaten: Nudeln 50% [(HartweizengrieB, Ei, Salz), Bratensauce, Sonnenblumenslpulver (enthalt Milch, E551), Sahnepulver 10%, Rindfleisch 9%, Maltodexirin, Kartof-
felmehl, Champignons 2,5%, modifizierte Kartoffelstérke, Wirzmischung (enthélt Sellerie), Petersilie, Pfeffer, Rosmarinextrakt, natirliches Aroma. Zubereitung: Kochendes
Wasser bis zu 12 cm auf der Skala (720 ml) direkt in den Beutel gieRen, sorgféltig umrihren, Beutel verschlieBen und 10 Min ziehen lassen.

Allergene: Ei, Gluten, Milch, Sellerie

[EN) Pasta with creamy mushrooms and beef

Ingredients: pasia 50% (durum wheat semolina, egg, sall), roast sauce, sunflower oil powder (contains milk, E551), powdered cream 10%, beef 9%, maliodexirin, potato
flour, mushrooms 2.5%, modified potato starch, seasoning (contains celery), parsley, pepper, rosemary extract, natural flavouring. Directions: Pour boiling water up to 12cm
on the indicator scale (720ml) directly into the bag, stir thoroughly, close the bag and leave it to steep for 10 minutes.

Allergens: egg, gluten, milk, celery

[FR) Pates champignons, d la créme et au beeuf

Ingrédients: pates 50% (semoule de blé dur, ceuf, sel), jus de viande, huile de tournesol (contient du lait, E551), poudre de créme 10%, viande de beeuf 9%, maliodextrine,
fécule de pommes de terre, champignons 2,5%, amidon de pomme de terre modifié, mélange de condiments (contient du céleri), persil, poivre, exirait de romarin, aréme
naturel.

Préparation: Verser de |'eau bouillante jusqu'a une hauteur de 12 cm (720 ml) directement dans le sachet, mélanger soigneusement, refermer le sachet et laisser reposer 10
min. Allergénes: ceuf, gluten, lait, céleri

(IT) Pasta ai funghi e manzo

Ingredienti: pasia 50% (semola di grano duro, vove, sale], sughetto di came, olio di girascle in polvere (contiene latte, E551), panna in polvere 10%, manzo 9%, malto-
destrina, fecola di patate, funghi 2,5%, amido di patate modificato, condimento (contiene sedano|, prezzemolo, pepe, estratto di rosmarino, aromi naturali.

Preparazione: Versare acqua bollente fino ai 12 cm indicati nella scala (720 ml) direttamente nel sacchetio, mescolare con cura, chiudere il sacchetio e lasciare in infusione
per 10 minuti.

Allergeni: uovo, glutine, latte, sedano
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(NL] Pasta in champignonroomsaus met rundvlees

Ingrediénten: pasia 50% (harde tarwegriesmeel, ei, zout), jus, zonnebloemoliepoeder (bevat melk, E551), slagroompoeder 10%, rundvlees 9%, maliodexirine, aardap-
pelmeel, champignons 2,5%, gemodificeerd aardappelzetmeel, kruidenmix (bevat selderij), peterselie, peper, rozemarijnextract, natuurlijk aroma. Bereiding: Vul de zak met
kokend water ot 12 cm op de vullijn {720 ml), goed roeren, zak afsluiten en 10 min. laten wellen. Allergenen: ei, gluten, melk, selderij

[ES) Pasta con crema de champifiones y ternera

Ingredientes: pasta 50% (sémola de trigo duro, huevo, sal), salsa de carne, aceite de girasol en polvo [contiene leche, E551), nata en polvo 10%, carne de vacuno
9%, maliodexirina, harina de patata, champifiones 2,5%, fécula de patata modificada, condimentos (contiene apio), pereiil, pimienta, extracto de romero, aroma natural.
Instrucciones: Verter agua hirviendo hasta 12 cm en la escala (720 ml) directamente en la bolsa, remover con cuidado, cerrar la bolsa y dejar reposar durante 10 minutos.
Allergénos: huevo, gluten, leche y apio

[PL) Makaron w $mietanie z grzybami i wotowing

Sktadniki: makaron 50% (semolina z pszenicy durum, jajko, sol), sos pieczeniowy, olej stonecznikowy w proszku (zawiera mleko, E551), $mietana w proszku 10%, woto-
wina 9%, mohodeksfryno, mgka ziemniaczana, pieczctrki 2,5%, modyﬂkowcno skrobia ziemniaczana, mieszanka przypraw (zawiera seler), pietruszko, pieprz, ekstrakt z
rozmarynu, naturalny aromat. Przyrzadzanie: Wla¢ wrzqcq wode do wysokosci 12 cm na skali (720 ml) bezpo$rednio do forebki, dokladnie wymiesza¢, zamknqgé torebke
i pozostawi¢ do zaparzenia na 10 minut.

Alergeny: jajko, gluten, mleko, seler

(CZ) Téstoviny s hovézim masem a zampiony na smetané

Slozeni: T&stoviny 50% (krupice z tvrdé p3enice, vaijicko, sol), omacka z peceného masa, sluneénicovy olej (obsahuje mléko, E551), susend smetana 10%, hovézi 9%,
maltodexirin, bramborové moueka, zampiony 2,5%, modifikovany bramborovy gkrob, kofenici smés (obsahuje celer|, petrzelka, pepf, vyiazek z rozmarynu, pfirodni aroma.
Pfiprava: Nalejte vafici vodu pfimo do sé¢ku az k znaéece 12 cm na stupnici (720ml), peclive zamichejte, sééek zaviele a nechte stét 10 minut. Alergeny: vejce, lepek,
mléko, celer

(HU) Tészta tejszines csiperkegombaval és marhahdssal

Osszetevdk: 1észta 50% (durumbiza dara, tojas, s¢), pecsenyelé, napraforgéolaj por (tartalmaz tejet, E551), tejszinpor 10%, marhahis 9%, maliodexirin, burgonyaliszt,
csiperkegomba 2,5%, modifikélt burgonyakeményit, fiszerkeverék (tarfalmaz zellert), petrezselyem, bors, rozmaring kivonat, természetes aroma. Utmutatasok: Hideg vizet
antiink kozvetlentl o fasakba a skalan 12 cm magassagig (720 ml), gondosan elkeverjik, a tasakot lezarjuk és 10 percig pihentetjik. Allergének: tojas, glutén, tej, zeller

(RU) MakapoHbI ¢ WwamnMHb0HaMK NOA CIMBOYHLIM COYCOM W rOBSIAMHON

CocraB: MakapoHHble n3nenus 50% (kpyna 13 TBepAbIX COPTOB MILEHULibI, INLIO, COMb), COYC ANs KapKoro, Cyxoe NOACONHEYHOE Macno (Cogepxut monoko, E551), cyxue
cnuskmn 10%, rosaguHa 9%, natoka, kapTodenbHas Myka, LWamnuHboHbI 2,5%, MOANMULMPOBAHHBIA KapTO(enbHbIA kpaxMar, cMech NpuUnpas (COAEPKUT cenbaepe),
neTpyLLKa, NepeLl, SKCTPaKT po3mMapuHa, HaTypanbHblid apomaTi3aTop. Cnocob: 3anonHUTL NakeT KUMSTKOM Ha YPOBEHb 12 CM A0 KOHTPOMBHOM NuHMK (720 M), TLaTensbHo
nepemeLLaTh, 3aKpbITb NaKeT U AaTb HAacTosTbes 10 MyH. AnnepreHbl: ANULO, IMIOTEH, MONOKO, Cenbaepei

(DK) Pasta med stuvede champignoner og okseked

Ingredienser: pasta 50% (semuljegryn, ag, salt), skysovs, solsikkeoliepulver (indeholder maelk, E551), fledepulver 10%, oksekad 9%, maltodextrin, kartoffelmel, champig-
noner 2,5%, modificeret kartoffelstivelse, krydderblanding (indeholder selleri), persille, peber, rosmarinekstrakt, naturlig aroma.

Tilberedelse: Fyld posen med kogende vand op fil 12 cm-maerket (720 ml), rer grundigt, luk posen, og lad indholdet traskke i 1O min.

Allergener: g, gluten, mzlk, seller

[FI) Naudanliha-nuudelit herkkusienikastikkeessa

Ainekset: nuudeleita 50% (durumvehndjauho, kananmuna, suola), paistinkastike, auringonkukkadliy jauheen muodossa (sisélics maitoa, E551), kermajauhe 10%, naudan-
lihaa 9%, maltodekstriini, perunajauho, herkkusienia 2,5%, modificitu perunatérkkelys, mausteseos (sisdltcid selleria), persilia, pippuri, rosmariiniuute, luontainen aromi. Valmis-
tus: Kaada kiehuvan kuumaa veltd suoraan pussiin kunnes vesi saavutiaa 12 cm:n korkeuden asteikossa (720 ml), sekoita huolellisesti, sulie pussi ja anna hautua 10 minuuttia
Allergeenit: kananmuna, gluteeni, maito, selleri

(NO) Pasta med sjampinjong i fletesaus og storfekiett

Ingredienser: pasta 50% [semulegryn av hardhvete, egg, salt), siekesaus, solsikkeoljepulver (inneholder melk, E551), flatepulver 10%, storfekiatt 9%, maliodeksrin, potet-
mel, sjampinjong 2,5%, modifisert potetstivelse, krydderblanding (inneholder selleri], persille, pepper, rosmarinekstrakt, naturlig aroma. Tilberedning: Hell kokende vann opp
til 12 cm pa skalaen (720 ml) rett ned i posen, rer godt, lukk posen og la trekke i 10 minutter. Allergener: egg, gluten, melk, selleri

(SE) Nudlar med nétkétt och champinjoner i graddsas

Ingredienser: nudlar 50% (durumvete, dgg, salt), steksds, solrosolja i pulverform (innehdller mjslk, E551), gréddpulver 10%, nétkstt 9%, maltodexirin, potatismiél, champin-
joner 2,5%, modifierad potatisstérkelse, kryddblandning (innehéller selleri), persilia, peppar, rosmarinextrakt, naturlig arom. Tillagning: Hall kokande hett vatten direkt i psen
upp fill 12 cm pa skalan (720 ml), rér om férsiktigt, sténg pasen och 18t den dra i 10 minuter. Allergener: &gg, gluten, mjélk, selleri
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Netiofillgewicht/Net filling weight,/Poids net,/Peso nefto del ripieno,/Netiovulgewichi/Peso nefo de llenado/ 240 g
Wiaga gotowe potrawy,/Cista véha,/ Toliésily netid,/ wuetbi sec Hettol Nettovaegt/ Netioéytidpaino,/Netto-

vekt/Fyllnadsvik neffo:

Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée,/Aggiunia d'acqua,/ Toegevoegd water/Agua a agregar/ 720 ml

llos¢ wody,/Mnozsivi pridané vody,/Viz hozzaadas | Obem fobasnsiemort Bombl B MY Vandilsseining,/ Liscitiéve
vesimaard,/Vanntillegg,/ Vattentillsats:

Fertige Menge,/Ready quantity,/Poids tofal /Quantitar preparaia,/ Tolaalgewicht/Canfidad cocinada,/CGotowa 960 g
pofrawa,/Hmomost hotového pokrmu,/” Kész mennyiség / Macca rotosoro npogykra B ff Feerdig meengde,/Valmis
annos/ Ferdig mengde/Férdig kvaniitet:

Durchschnitiliche Néhrwerte pro 100 g Trockenproduki/Average nutritional values per 100 g dried
product/Valeur nutritive moyenne pour 100 g de produit sec/Potere nutritivo medio per 100 g
prodotio a secco/ Gemiddelde voedingswaarde per 100 g gedroogd producT/VoE)r nutritivo
medio por cada 100 g producto en polvo/ Srednia warto$¢ odzyweza na 100 g suchego pro-
dukiu/ Proméré nutricni hodnoty ve 100 g suché smési/ & tlagos tapérték 100 g szaraz termékre
vonatkoztatva,/CpeaHss nuwesas LeHHocTs Ha 100 r. cyxoro npogykta/ Gennemsnitlig naeringsvaerdi pr.
100 g Terproduki/Anncksen keskimaardinen ravintosisélie per 100 g kuivotuote/GiennomsniHﬁg
neeringsverdi per 100 g terrprodukt/Genomsnitiligt néringsvéirde per 100 g Torrproduk:

kJ/keal 1769/423
Fett/Fat/Lipides/Grasso/ Vetten/Grasa/Tiuszcz/Tuky/Zsir | Yupb! r/Fedtstof /Rasvaa/Fett 14,1 g
- davon gesdttigte Fettséuren/of which saturated fatty acids/dont acides gras /di cui acidi grassi 424

saturi/ waarvan verzadigde vetzuren/de los cuales écidos grasos saturados/z fego nasycone
kwasy Huszczowe /z toho nasycené masiné kyseliny/ebbé| teliteft zsirsavak / n3 Hux HacbilLeHHblE
XupHbie kucnoTsl/ deraf maettede fedtsyrer/téstc tyydyttyneité rasvahappoja,/derav mettede fettsyrer/
darav méttade fettsyror

Kohlenhydrate/Carbohydrates/Glucides/Carboidrati/ Koolhydraten/Hidrato de carbono/ 5599
Weglowodany/Sacharidy/ Szénhidratok / Yrnesoasi r/ Kulhydrat/Hiilihydraatteja/karbohy-

drater/Kolhydrat

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/di cui: zuccheri/ waarvan suikers/de los cuales 649
azlcares/w tym cukry/z toho cukry/ebbél cukor / B T.u. Caxapal heraf sukkerarter/josta sokereita/

hvorav sukkerarter/varav sockerarter

Ballaststoffe /Fibre/Fibres alimentaires/Fibra/ Vezels/Fibra/Btonnik pokarmowy/Vldknina/ 2,1g
Ballasztanyagok/ NMuweswbie BonokHal Kostfibre/Ravintokuitu/Kostfiber/ Fiber

Eiweiss/Protein/Protéines/Proteina/Eiwitten/Proteina/Biatko/Bilkoviny /Fehérije/ Benku r/ 16,2 g
Protein/Valkuaista/protein/Protein

Salz/Salt/Sel/Sale/Zout/Sal/Sél/Stl/Sé6/Conb/ Salt/Suola 3,1g
Mindestens halibar bis Ende,/Best before end/A consommer de préférence avant le/Da consumare prefert
bilmente ento fine/ Mindst holdbar fil/\Ve&himmdissailywvyysaika/Best far/Minsta héllbarhetstid/ Ten minste

houdbaar fot/A consumir de preferencia antes de/A Nalezy spozy¢ przed uptywem,/Minimalni trvanlivost/
Min&ségét megdizi | MuHMMansHslit Cpok roaHOCTA:

5 Jahre/years/ans/anni/jaren/afios/flere &r/lat/ let/ évek/ net/ flere &r/ vuotia/ &r/ ar
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